
Menu du lundi 29 Avril au vendredi 03 mai
Restaurant 1912 Déjeuners

LUNDI 29 MARDI 30 MERCREDI 01 JEUDI 02 VENDREDI 03

FERMÉ

Amuse-Bouche à partager
selon l’inspiration du

Moment 
-

Filets de perche sauce
Tartare

OU
Asperges blanche,

mousseline au siphon
-

Suprême de volaille
fermière au vinaigre

OU
Dos de Cabillaud, sur la

peau, saucre aigrelette aux
palourdes

Pommes de terre comme
une crêpe Parmentier,
légume de saison « La

scôte de bettes»
-

Crêpes flambées ,
Glaces/Sorbets, feuille à
feuille au fruit de saison

FERMÉ

Asperges blanches, crème
de petits pois

-
Dos de cabillaud aux

morilles
OU

Carré d’agneau, croûte d’ail
des ours

-
Délices du pâtissier

“MENU EN COURS
D’ÉLABORATION”



Menu du lundi 29 Avril au vendredi 03 Mai 
Restaurant 1912 Dîners

LUNDI 29 MARDI  30 MERCREDI 01 JEUDI  02 VENDREDI 03

FERMÉ

Amuse bouche 
-

Fricassée d’escargots au
pinot gris d’Alsace

OU
Saint-Jacques, Skyr et

morilles farcies
-

Cabri et ce n’est pas fini,
radis , légumes verts de

printemps
-

Délices du pâtissier

“SOIRÉE CRÉATION”

FERMÉFERMÉ



Menu du lundi 06 au vendredi 10 Mai
Restaurant 1912 Déjeuners

LUNDI 06 MARDI 07 MERCREDI 08 JEUDI 09 VENDREDI 10

FERMÉ FERMÉ FERMÉ FERMÉ

“MENU EN COURS
D’ÉLABORATION”



Menu du lundi 06 au vendredi 10 Mai 
Restaurant 1912 Dîners

LUNDI 06 MARDI  07 MERCREDI 08 JEUDI  09 VENDREDI 10

FERMÉ FERMÉ FERMÉFERMÉ

CCF ?


